PRESSEINFORMATION

Solarenerqgie, Food Sharing, Wertschatzung im Team

Nachhaltigkeit wird in der NordseelLodge aktiv gelebt

Die NordseelLodge bietet nun auch eine Ladestation fur E-Car- und E-Bike
©Foto: NordseeLodge Pellworm
Download per hinterlegtem Hyperlink oder unter: https://www.primo-pr.com/de/bildarchiv/index.html?dir=nordsee_lodge

Pellworm, 04. Februar 2020 (primo PR) — Nachhaltiges Handeln hatte auch schon
vor Greta Thunberg und ihrem ,,Skolstreijk for klimatet“ viele Anhdanger. Doch
durch die junge Schwedin und ihre ,Fridays for Future“ Initiative fragen sich
heute viel mehr Menschen, was sie als Einzelne fir ein gutes Klima tun kdnnen.
Wie kann ich Ressourcen schonen? Wo und was kaufe ich ein? Wie und wohin
kann ich reisen? Sollte mein Arbeitgeber nachhaltig sein? Zwei, die darauf
Antworten gefunden haben, sind Annika Levsen und Ove Jensen. In ihrem Hotel
& Restaurant NordseelLodge erzeugen sie Energie umweltschonend selbst. lhre
Waren beziehen sie wenn mdglich aus lokalen Quellen. Ihre Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter beschaftigen sie ganzjahrig und sorgen durch einen besonderen
Dienstplan fur zwei freie Tage in der Woche selbst in der Hochsaison. Nachhaltig
reisen? Die NordseeLodge in Pellworm ladt dazu ein. Weitere Informationen und
Buchungen auf der Website www.nordseelodge.de oder telefonisch unter +49
(0)4844 - 78941-00.

Ihre Philosophie heifl3t Entschleunigung und Fairness. lhr Handeln ist gepragt von
Achtsamkeit und dem Schutz der Umwelt. Fir Annika Levsen und Ove Jensen ist die
NordseelLodge Herzenssache. Als 5. Generation im Familienbetrieb haben sie sich
Nachhaltigkeit auf die Fahne geschrieben. Ihr Ziel: natirliche Materialien nutzen, den
Energieverlust geringhalten, fair handeln und schonend mit Ressourcen umgehen.

Energie selbst erzeugen und bewusst einsetzen

Seit der Neuer6ffnung im Jahr 2018 speisen die Photovoltaikanlage auf dem Dach und
zwei Blockheizkraftwerke (BHKW) rund die Halfte des bendétigten Stroms in den
eigenen Stromkreislauf ein. Die dabei erzeugte Warme wird sogar zu 100 Prozent
selbst genutzt.

Der Verein Watt & Meer e.V. stellt die Ladestation fir E-Car- und E-Bike zur Verfliigung.
Auch hier wird der Strom aus regenerativen Energiequellen gewonnen.
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Im Restaurant: Glasflaschen, keine Verpackungen und Food Sharing

,In unserem Restaurant legen wir viel Wert auf Regionalitat, Saisonalitat und Qualitat.
Unsere Krauter pflanzen wir sogar selbst in einem kleinen Garten am Haus an. Darliber
hinaus servieren wir unter anderem unsere Getranke ausschlief3lich in Glasflaschen,
haben auf Strohhalme aus Mais umgestellt und bestiicken unser Frihsticksbuffet ohne
Verpackungen. Im Rahmen unserer Moéglichkeiten versuchen wir auch, Food Sharing
umzusetzen, indem unser Team verbrauchen darf, was zum Beispiel vom
Frahstlicksbuffet Gbrigbleibt®, zahlt Annika Levsen auf.

Lokale Wellnessprodukte, keine Wegwerfticher, Zimmer ohne Elektrosmog

Auch in anderen Bereichen des Hotels denken die beiden Gastgeber weiter. So setzt
der Wellnessbereich Produkte der Biomarke oceanwell aus Kiel und waschbare
Massagetiicher ein. Die 22 Zimmer des Hotels sind frei von Elektrosmog. Uber den
Wechsel der Bettwasche und Handtlicher entscheiden die Gaste selbst.

Fairness und Teamgeist

,Nachhaltigkeit ist auch eine innere Haltung, mit der wir unseren Gasten aber auch
unseren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern begegnen®, erlautert sie weiter. So haben die
beiden Gastgeber einen Ruhetag im Restaurant eingefiihrt, um dadurch den Dienstplan
SO gestalten zu kénnen, dass das Personal sogar in der Hochsaison zwei freie Tage
hat. ,Anders als in vielen Hotels und Restaurants besché&ftigen wir unser Team
ganzjahrig. Aullerdem unterstitzen wir Mitarbeitende von AulRerhalb bei der
Unterbringung®, erganzt ihr Mann Ove Jensen

Naturlich nachtigen in der Nordsee Lodge

Authentisch, bodenstandig und ungezwungen — so wie die Insel Pellworm selbst sind auch die Gastgeber
Annika Levsen und Ove Jensen mit ihren zwei Kindern des im Oktober 2018 ertffneten Hotel-
Restaurants NordseeLodge. Der Familienbetrieb in finfter Generation im alten Kirchspielskrug wurde auf
einen Ganzjahresbetrieb erweitert. Neben dem Restaurantbetrieb stehen 22 elektrosmogfreie
Nichtraucherzimmer im klaren nordischen Stil, Uberwiegend mit Balkon im neuen Anbau zur Verfiigung.
Der Wellnessbereich auf 200 Quadratmetern empfangt mit klassischer finnischer Sauna, Dampfbad und
Biosauna sowie einem entspannenden Raum fiir Massagen und Yogaeinheiten. Ladestationen fiir E-Cars
und E-Bikes gehdren ebenso zum Angebot wie Fahrrader mit herkdmmlichem Antrieb sowie eine
ganzjahrige Kuche mit regionalen und saisonalen Produkten (& la carte oder auf Halbpension-Basis).
www.nordseelodge.de
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