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Funf Zutaten und ein Burger!

Die ,,Alte Post“ kreiert den Flensburger Weihnachtsburger!

v.l.n.r.: Denis Rudolph, Yvonne Vogt, Phillip Sénnichsen, Der Flensburger Weihnachtsburger ab 1. Advent im Restaurant Grill & Buns
Tom Abraham, Vincent Eckert

©Fotos: Alte Post Flensburg
Download per Hyperlink (STRG+Klick auf Foto) oder uiber http://www.primo-pr.com/bildarchiv/downloads.php?category=60

Flensburg, 22. Oktober 2015 (primo PR). Es muss nicht immer
Fischbrdtchen sein: Der Norden Deutschlands kann auch ,,burgern®“. Das
Kichenteam des Nordic Life & Style Hotel Alte Post in Flensburg hat
geschnippelt, gepullt, geformt: Entstanden ist die leckerste Eigenkreation
der drittgréBten Stadt des Landes — der Flensburger Weihnachtsburger mit
Rehfleisch oder Kartoffelrosti, der ab dem ersten Advent im Restaurant
»1871 — Grill & Buns“ serviert wird. Auf mehr Kulinarik zu Weihnachten
konnen sich Gaste auch an Heiligabend sowie am 1. und 2. Weihnachtstag
freuen: Sie haben die Wahl zwischen einem 3-Gang Weihnachtsmeni oder
dem Festtags-Lunch. Weitere Informationen unter www.ap-hotel.de

Reh (Schulter "pulled"), Rotkohlsalat, Preiselbeeren-Creme Fraiche und Walnuss
sind die Zutaten des Flensburger Weihnachtsburgers vom Kichenteam des
Nordic Life & Style Hotels Alte Post in Flensburg. ,Was Burger-Spezialitaten
betrifft sind wir mit unserem Restaurant Grill & Buns in Flensburg die erste
Adresse®, so Phillip Sénnichsen, Chefkoch des vor rund einem halben Jahr
eroffneten stylischen Hotels in der Rathausstral3e. Mit seinem Team entstand die
Idee, den Flensburger Weihnachtsburger zu kreieren. ,Wir mussten nicht lange
Uberlegen. Zartes Rehfleisch, gepullt, war unser Favorit und mit den weiteren
Zutaten eine Wohltat fur die Seele und passend zu Weihnachten®, Phillip
Sonnichsen weiter. Auf vegetarische Gaste ist das Kiichenteam auch eingespielt:
~otatt Reh gibt es Kartoffelrdsti und passt auch hervorragend zu den Zutaten®.
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Der Weihnachtsburger wird ab dem ersten Advent bis zum zweiten
Weihnachtsfeiertag zu einem Preis von 10,50 Euro inklusive Krautsalat
angeboten. Weitere Beilagen wie Pommes Frites, SuRkartoffelplree oder ein
kleiner Caesar Salad kénnen gegen Aufpreis dazu bestellt werden.

Kulinarische Weihnachten

An Heiligabend sowie am 1. und 2. Weihnachtsfeiertag kommen weitere
Kdstlichkeiten im Restaurant Grill & Buns auf den Tisch: Wahrend das 3-Gange
Weihnachtsmeni am 24. Dezember (Preis 59 Euro pro Person inklusive Aperitif)
unter anderem mit Tomaten Consommée, Ziegenkase-Walnussravioli,
geschmorter Rinderbacke oder Ganserollbraten mit Mandelkartoffeln sowie
Lavendel-Cheesecake verwdhnt, bietet der Festtags-Lunch am 25. und 26.
Dezember von 12.00 bis 14.30 Uhr eine grof3e Auswahl an Delikatessen fur
jeden Geschmack: wie Carpaccio von roter Bete und Kohlrabi, Katenschinken,
Ganserollbraten, Rinderschmorbacke oder Kabeljau, Christstollen, Apple
Crumble oder Milchreis (Preis 29 Euro pro Person inklusive Willkommens-
Prosecco).

Zum Nordic Life & Style Hotel Alte Post

Vor rund einem halben Jahr er6ffnete das Life & Style Hotel in der Rathausstral3e
unter der Leitung von Markus Schiller, der auch als Direktor des rund zehn
Kilometer entfernten Strandhotels Glicksburg tatig ist. Beheimatet im
historischen Gebaude der ehemaligen Zentralpost punktet die Alte Post mit ihrem
aullergewohnlichen Design, fur das die Kopenhagener Architektin Helle Flou
verantwortlich zeichnet.

Das Nordic Life & Style Hotel ,Alte Post“ in Flensburg bietet insgesamt 75
moderne Designzimmer mit HolzfuBbéden ab 79 Euro pro Nacht im
Einzelzimmer und ab 109 Euro pro Nacht im Doppelzimmer. Weitere
Annehmlichkeiten sind unter anderem das Steak- und Burger-Restaurant ,1871 —
Grill & Buns®, der Pub ,Beefeater mit Sportsbar sowie die angrenzende Hotelbar
mit der wohl grof3ten Auswahl an Rum-Spezialitdten in Schleswig-Holstein.
Zudem stehen funf flexibel gestaltbare Konferenzraume fur bis zu 100
Teilnehmer zur Verfugung. Die Vernetzung mit dem Strandhotel Glucksburg ist
ideal: Vom Flensburger Hafen gibt es regelméafRige Fahrverbindungen zur
Seebriicke vorm Strandhotel Glucksburg. Beide Hotels zusammen haben eine
Kapazitat von 111 Zimmern.

Weitere Informationen unter http://www.ap-hotel.de/.
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