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Von Austern im Schuhhaus bis Fisch aus dem Wienerwald 

Zumnorde lädt zur kulinarischen Winterreise nach Erfurt ein 

   

Das besondere Privathotel 
Zumnorde am Anger im 
Herzen von Erfurt lädt zur 
kulinarischen Winterreise 
ein. 

Das traditionelle Kranzbasteln findet am 25. 
November, um 17 Uhr im überdachten und 
beheizten Biergarten statt. Die Profis von 
Blumenhof Kerst aus Erfurt helfen dabei, 
den eigenen Adventskranz für sich oder 
zum Verschenken zu gestalten. 

Über die Feiertage eine Auszeit nehmen, 
den Alltag vergessen, das Kochen und 
Dekorieren anderen überlassen ist auch in 
der Adventszeit und zwischen den Jahren 
möglich. Im Privathotel Zumnorde sind im 
Winter Übernachtungen bereits ab 95 Euro 
buchbar. 

© www.hotel-zumnorde.de | Download per hinterlegtem Hyperlink oder unter http://primo-pr.com/bildarchiv/downloads.php 

Erfurt, 18. November 2015 (primo PR) – Alle Jahre wieder schmücken sich 

die Straßen der Landeshauptstadt Thüringens mit wundervollen 

weihnachtlichen Dekorationen und laden zum entspannten Bummeln ein. 

Im Advent startet das Restaurant Zumnorde in Erfurt seine glanzvolle 

Festtagsreise und endet mit kulinarischen Überraschungen aus Österreich 

zu Silvester. Übernachtung im Vier-Sterne-Hotel am Anger ab 95 Euro 

buchbar. Weitere Informationen unter www.hotel-zumnorde.de. 

Kranzbasteln am 25. November 

Auftakt der Winterreise macht das traditionelle Kranzbasteln im überdachten und 

beheizten Biergarten am 25. November, um 17 Uhr. Bereits seit drei Jahren lädt 

das Hotel Zumnorde zu dieser vorweihnachtlichen Aktion ein. In diesem Jahr 

helfen die Profis vom Blumenhof Kerst dabei, den eigenen Adventskranz für sich 

oder zum Verschenken zu basteln. Dazu werden für acht Euro hausgemachter 

Glühwein und Leckereien aus der Stubenkarte gereicht. Die Kränze kosten ab 

acht Euro plus Dekorationsmaterial. 

Austern im Schuhhaus am 24. Dezember 

Das Austernessen mit Champagner und Prosecco ist bei Familie Zumnorde 

schon seit Jahren Tradition: Während die Gäste im Schuhhaus Zumnorde, 

welches sich im Erdgeschoß des Hotels befindet, die Luxusfeinkost genießen, 

haben sie auch die Möglichkeit, die aktuelle Schuhkollektion zu erkunden. Die 

„Austernrundreise mit Champagner für zwei“ findet am 24. Dezember 2014 in der 

Zeit von 10.00 Uhr bis 13.00 Uhr statt und kostet 42 Euro für zwei Personen. 
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Weihnachten mit Thüringer Charakter und einem Schuss Kreativität 

Klassisch und regional geht es am 25. und 26. Dezember im Restaurant 

Zumnorde von 11:30 Uhr bis 15:00 Uhr zu. Küchenchef Andreas Müller bleibt 

auch für das Festtagsmenü seinem Credo treu: „regional, frisch und neu 

interpretiert“. Ein Blick auf die Weihnachtskarte verspricht wahre 

Gaumenfreuden: Duett vom Rehwild mit Brombeerjus auf cremigem Spitzkohl 

und Honigkuchenstampf, Kabeljaufilet und Nordseekrabben mit zweierlei 

Lauchgemüse und Steinpilz-Graupen-Risotto. Im Gänsemenü wird eine Sülze 

von Würzlachs und Jakobsmuscheln mit Meerrettichmousse und Grapefruit-

Sellerie-Salat als Vorspeise serviert, gefolgt von einer Gänsebrust oder -keule mit 

Quittenjus, Rosenkohl, Rotkohl und Thüringer Klößen. 

Das Weihnachtsmenü mit Festtagsgans und Korkenzieher-Weingenuss ist 

wahlweise als Drei-Gang-Menü zum Preis 46 Euro pro Person oder als Vier-

Gang-Menü für 55 Euro pro Person buchbar. 

Österreich zu Gast in Erfurt 

Zum Jahreswechsel lädt das Restaurant Zumnorde seine Gäste kulinarisch nach 

Österreich ein. Sie starten nussig in Tirol, springen im Weinviertel ins „Heu“, 

erleben den Wienerwald mit Fisch und treffen ein Reh am Neusiedler See ... 

immer begleitet von passenden Weinen aus dem Nachbarland. Die 

Korkenzieher-Weinreise beginnt um 18:00 Uhr mit einem Aperitif-Empfang im 

Restaurant Zumnorde und endet pünktlich um 23.30 Uhr, um das 

mitternächtliche Feuerwerk am Erfurter Dom, wo sich alle Erfurter zu Silvester 

treffen, zu erleben. Das 5-Gang-Menü mit Aperitif, Mineralwasser, 

Weinbegleitung und Espresso ist für 140 Euro pro Person buchbar.  

Über die Feiertage eine Auszeit nehmen 

Den Alltag vergessen, das Kochen und Dekorieren anderen überlassen ist auch 

in der Adventszeit und zwischen den Jahren möglich. Ob besinnliche 

Zweisamkeit, familiäre Feiertage oder einfach Ruhe und Erholung, das 

Privathotel Zumnorde ist der ideale Ausgangsort für Stadterkundung, Shopping, 

Kulturelles und Kulinarisches. Ruhig gelegen, mit begrüntem Dachgarten, mitten 

in der malerischen Altstadt von Erfurt bietet das Vier-Sterne-Hotel Zumnorde 

Übernachtungen im Einzelzimmer ab 95 Euro, im Doppelzimmer ab 120 Euro 

und in der Suite ab 160 Euro inklusive reichhaltigem Frühstücksbuffet an. Kinder 

bis zum Alter von sechs Jahren übernachten im Zustellbett im Zimmer der Eltern 

kostenfrei. 

Das besondere Privathotel Zumnorde im Herzen von Erfurt eröffnete 1994 im historischen Gebäude am Anger 
als erstes Vier-Sterne-Hotel am Platz. In den Bürgerbauten aus 1860 stehen den Gästen heute, nach 
umfangreichen Renovierungsarbeiten in den vergangenen Jahren, 47 klassisch gestaltete Doppel- oder 
Einzelzimmer, sieben Suiten, drei Ferienwohnungen, fünf Veranstaltungsräume, ein Restaurant, eine 
Weinstube, ein Tabakskolleg, ein Biergarten und ein Dachgarten zur Verfügung. 

Weitere Informationen unter www.hotel-zumnorde.de. 
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