PRESSEINFORMATION

Ostern auf dem Gut

Ferien zwischen Osterhasen und Trakehnern

Wo der Friihling verzaubert: Ole Liese Ostern inmitten des altesten Trakehnergestiits Deutschlands
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Ostern steht in diesem Jahr schon friher vor der Tur: Wer Lust auf ein
enstpanntes Osterwochenende hat, der wird in der Holsteinischen Schweiz
fundig. Das vielfach pramierte historische Hotel-Restaurant Ole Liese auf Gut
Panker, das alteste Trakehnergestit Deutschlands, lockt gleich mit zwei
Arrangements:,,Ole’s Ostern“und , Liese’s Ostern”. Bei der ,,Liese” kdnnen sich
die Gaste neben drei Ubernachtungen und weiterer Leistungen auf ein 6-Gange
MenlU im wieder erdffneten Gourmetrestaurant 1797 freuen. Kinder bis sechs
Jahre Ubernachten kostenfrei im Zimmer der Eltern. Geschenkgutscheine
werden ebenso ausgestellt. Weitere Informationen und Buchungen Uber
www.ole-liese.de.

Gut Panker, 20. Februar 2013. Raus aus dem tristen Winteralltag und rein in die wieder
erwachende Natur im Norden Deutschlands: Der Frihling in der Holsteinischen
Schweiz, dem groRten Naturpark Schleswig-Holsteins, wird eingeldutet mit schonen
Ostererlebnissen fir Gro3 und Klein. Auf Gut Panker beispielsweise trifft der
Osterhase auf das alteste Trakehnergestit Deutschlands.

So begrufdt die ,Ole Liese®, das Uber 200 Jahre alte historische Hotel-Restaurant auf
Gut Panker, den Frihlingsboten in einer Welt voller Nattrlichkeit und Romantik und mit
viel Platz zum Verstecken. Hier begeistert besonders der direkte Blick von den typisch
nordisch  eingerichteten Landhauszimmern auf die grinen Weiden des
Trakehnergestits. Ob der Furst von Hessenstein im 18. Jahrhundert, der die ,Ole
Liese“ nach seinem Lieblingsreitpferd benannte, damals auch fundig wurde? Denn
spatestens ab dieser Zeit ist der Hase als Frihlingsbote und Ostersymbol bekannt.
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Das Paket ,Liese’s Ostern® ist ab 363 Euro pro Person buchbar. Es enthalt drei
Ubernachtungen im Doppelzimmer (EZ ab 418 Euro), tagliches Landhausfriihstiick,
eine Flasche Mineralwasser und frisches Obst sowie ein Ostergruf3 auf dem Zimmer,
ein Drei-Gange Menu an einem Abend sowie ein Sechs-Gange MenlU im wieder
eroffneten Gourmetrestaurant 1797. Die Nutzung des Wellness-Refugiums ist ebenso
kostenfrei wie ein Leihbademantel und ein Parkplatz am Hotel. Zudem wird eine
Wanderkarte flr den Osterspaziergang sowie ein Merian-Heft Ostsee flr weitere
Ausfluge zur Verfigung gestellt. Zusatzleistungen wie der Verleih von Fahrradern oder
E-Bikes und Termine auf dem nahe gelegenen Golfplatz Hohwachter Bucht sind
ebenso buchbar.

Bei ,Ole’s Ostern® gibt es statt des Sechs-Gange Menis ein Vier-Gange-Essen im
gleichnamigen bodenstandigen Restaurant Ole Liese. Hier kostet das Paket ab 315
Euro pro Person. Kinder bis sechs Jahren Ubernachten im Zimmer der Eltern
gebihrenfrei.

Die Arrangements sind gultig vom 28. Méarz bis 3. April 2013.

Weitere Informationen unter www.ole-liese.de, telefonisch unter 04381-90690 oder per
E-Mail an info@ole-liese.de.

Pressekontakt: Kundenkontakt:

primo PR, Nuray Guler & Anne Heul3ner Birthe & Oliver Domnick Hotelbetriebsgesellschaft mbH
Am Borsdorfer 13, 60435 Frankfurt Hotel & Restaurant ,Ole Liese®, Gut Panker, 24321 Panker
Tel: 06154-8019364 / 0177-5037653 Tel: 04381 — 906 9-0, Fax: 04381 — 906 9-200

Email: info@primo-pr.com Email: info@ole-liese.de

WWW.primo-pr.com www.ole-liese.de



http://www.ole-liese.de/
mailto:info@ole-liese.de

