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Neu: Mini-Flittern an der Kiiste

Ole Liese lockt Flittertagtraumer nach Gut Panker
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Gut Panker, 29. Marz 2016 (primo PR) - Es gibt sie wirklich - die
Flittertagtraumer, die nach der Hochzeit nicht wirklich Zeit oder die finanziellen
Mittel haben, ihre Ehe im Urlaub zu feiern. Daher haben die Gastgeber des Hotel-
Restaurants Ole Liese auf Gut Panker nahe der Hohwachter Bucht in Schleswig-
Holstein das neue Arrangement , Mini-Flittertage® kreiert. Das Drei-Tages-Paket
mit romantischen Stunden im Landhauszimmer und Lunchpaket fur die Zeit zu
zweit drauf3en in freier Natur ist ab 175 Euro pro Person buchbar. Wer Lust hat,
kann das Paket aber auch vor der Hochzeit buchen. Weitere Informationen und
Buchungen Uber www.ole-liese.de oder telefonisch unter 04381-90690.

Die Traumhochzeit ist schon langst vorbei, der Alltag hat einen fest im Griff — die langst
vergessenen Flitterwochen-Plane geistern alle Jahre mal im Kopf herum. ,Wenn man
flittern mochte, muss es ja nicht gleich die weite Ferne sein“, so Birthe Domnick,
Gastgeberin des Hotel-Restaurants Ole Liese auf Gut Panker, nahe der Sailing-City
Kiel. ,Flittern kann auch im Miniformat und hierzulande glicklich machen®, ist auch ihr
Ehemann und Gastgeber Oliver Domnick Uberzeugt. Daher hat das junge Hotelteam
das neue Paket ,Mini-Flittertage“ aufgelegt und spricht sowohl junge als auch altere
Paare an, die ihre Flittertagtraume endlich wahr werden lassen méchten.

Mini-Flittern mit Landflair

Gut Panker ist ein kleiner beschaulicher Ort mit rund 500 Einwohnern und gehért der
Familie wvon Hessen-Kassel. Hier befindet sich die gro3te Trakehnerzucht
Deutschlands, direkt vor der Haustlr der Ole Liese, die bereits im 15. Jahrhundert den
Fursten von Hessenstein und sein Lieblingsreitpferd verzauberte. Hier in der
Holsteinischen Schweiz strahlt die Romantik Uberall in der Natur — ob auf den
leuchtend gelben Rapsfeldern, an der schénen Hohwachter Bucht oder in den kleinen
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und feinen Gutsgebauden, wo Designer, Floristen und Textilkiinstler mit ihrer nordisch-
gemdutlichen Art die Laune heben. 23 individuell eingerichtete Landhauszimmer in den
schonsten Farben der Ole Liese machen Lust auf das Wachwerden in kuscheligen
Betten sowie auf den Blick nach draufRen, wenn die Trakehner durch den Wind um die
Wette reiten. Ein gutes Gespur fur diesen Landstrich bekommt man auch auf dem
Fahrrad. Die Rundtour vom Gut Panker zur Ostsee betragt etwa 30 Kilometer und ist
auf teils hiigeligem Wege gut befahrbar. Belohnt werden die Flitterpaare auf ihrer Tour
mit den zauberhaften Sandstranden der Holsteinischen Ostseekiiste: beispielsweise
dem Seelendorfer Strand bei Hohwacht.

Neues Arrangement Mini-Flittertage

Das neue Arrangement ,Mini-Flittertage der Ole Liese ab 175 Euro pro Person
beinhaltet zwei Ubernachtungen inklusive Friihstiick, Wasser und frisches Obst auf
dem Zimmer, zwei Leihfahrrader fir zwei Tage sowie einen Rucksack mit Lunchpaket.
Inklusive sind ein Parkplatz, WLAN und die Nutzung der Sauna. Zubuchbar ist ein Drei-
Géange-Menu exklusive Getranke ab 38 Euro pro Person sowie ein Picknickkorb mit
vielen Leckereien und einer Flasche Wein fiir 20 Euro pro Person.

Die Ole Liese gehort gema&R renommierten Fachzeitschriften, Hotel- sowie
Restaurantfuhrern zu einem der besten Hauser in Europa. Weitere Informationen und
Buchungen unter www.ole-liese.de, telefonisch unter 04381-90690 oder per E-Mail an
info@ole-liese.de.
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