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PRESSEINFORMATION 

Erstes Wein- und Gartenfest im Strandhotel Glücksburg 
Südliche Weinmacher treffen nördliche Sattmacher

 
 
 
Festlich feiern mit Chefkoch André Schneider und anschließend ausschlafen im Strandhotel Glücksburg

©Fotos: Strandhotel Glücksburg

Download per Hyperlink (STRG+Klick auf Foto) oder über http://www.primo-pr.com/bildarchiv/downloads.php?category=35 
Viel Pep hat das Strandhotel Glücksburg an der Flensburger Förde bei seinen kulinarischen Events: Dieses Mal steht das erste Wein- und Gartenfest für die ganze Familie am 14. Juni 2015 an. Hier treffen drei bekannte Winzer aus Nahe, Rheingau und Rheinhessen auf ausgewählte regionale Erzeuger aus dem Norden. Natürlich wird am Abend auch der Grill für die besten Steaks und leckersten Würstchen angeschmissen und die Kleinen können sich auf Ponyreiten und Hüpfburg freuen. Die Veranstaltung mit freiem Eintritt geht von 14 bis 23 Uhr. Die Speisen werden je nach Verzehr abgerechnet. Sonntags-Übernachtung im Anschluss ab 79 Euro pro Person im Doppelzimmer. Infos und Buchungen telefonisch unter +49 (0) 4631-61 41-0 oder unter www.strandhotel-gluecksburg.de. 
Glücksburg, 22. April 2015 (primo PR). Kurz vor dem offiziellen Sommerbeginn hat sich das Strandhotel Glücksburg wieder etwas Feines ausgedacht: Am               14. Juni wird das erste Wein- und Gartenfest im Hotelgarten gefeiert. Eingeladen sind alle, die Lust auf einen entspannten Sonntag mit besten kulinarischen Köstlichkeiten und schönen Gitarrenklängen von Guitar-Voice Michael Jansen haben. Moderiert wird der Tag von DJ Helly aus Kropp, der sich als Entertainer des Nordens einen Namen gemacht hat. Das Wein- und Gartenfest für die ganze Familie soll mit freiem Eintritt jährlich stattfinden.    

Kulinarisch verwöhnt werden die Gäste nicht nur von der kreativen Küche des Strandhotel-Küchenteams unter der Leitung von André Schneider, sondern auch an den Stationen mit Leckereien aus der Region. Zum Beispiel präsentieren sich die Rohmilchkäserei Backensholz mit verschiedensten Käsespezialitäten, die Feinheimische Getränkekreativwerkstatt Sauer & Hartwig mit Sortimenten aus regionalen Spirituosen der Dolleruper Destille, Urstrom und Bier sowie die Alte Kaffee-Rösterei aus der Roten Straße in Flensburg mit mobiler Kaffeebar und hausgebackenen Kuchen. 
Drei echte Weinmacher aus dem Süden an der Förde

 
 

Christiane Koebernik aus Nahe                              Stefan Breuer aus dem Rheingau                         Klaus Singer-Fischer aus Rheinhessen

Neben dieser kulinarischen Auswahl dürfen feinste Tröpfchen nicht fehlen: So können sich Weinliebhaber auf drei Winzer freuen, die aus den schönsten Weingebieten Deutschlands – Nahe, Rheinhessen und Rheingau – ihre besten Weine mit im Gepäck haben. Christiane Koebernik vom Weingut Emmerich Koebernik (Nahe), Klaus Singer-Fischer vom Weingut Singer-Fischer aus Ingelheim (Rheinhessen) und Stefan Breuer vom Wein- und SektGut Stefan Breuer aus Eltville (Rheingau) laden zur Verkostung ihrer roten, weißen, rosé und prickelnden Kollektionen ein.   
Übernachten bei Wellengeplätscher 

Sich anschließend von Wellengeplätscher in den Schlaf wiegen lassen, gelingt am besten in einem der stilvollen 36 Zimmer des Strandhotels Glücksburg. Eine Übernachtung von Sonntag auf Montag ist schon ab 79 Euro pro Person im Doppelzimmer buchbar. Morgens verzaubert der Blick vom Balkon aus auf Dänemark und die Ochseninseln. Im Preis inklusive sind das reichhaltige Frühstück, kostenfreies WLAN und Parkplatz sowie die freie Nutzung der Wellness-Lounge mit wohltuenden Saunen, Saunagarten, Dampfbad und Fitnessmöglichkeiten. 

Weitere Informationen und Buchungen telefonisch unter +49 (0) 4631-61 41-0 oder unter www.strandhotel-gluecksburg.de. 
Zum Strandhotel Glücksburg
Das Vier-Sterne-Superior Strandhotel Glücksburg in der nördlichsten Stadt Deutschlands begeisterte schon Emil Nolde und Thomas Mann. Das Traditionshaus glänzt seit 2008 in skandinavischem Flair: Die nordische Leichtigkeit und naturschöne Dekoration ist in jedem der 36 luxuriös eingerichteten Zimmer und Suiten zu spüren. Der Fokus auf Natürlichkeit bestimmt sämtliche Bereiche des Hotels: von der Auswahl der Zutaten im Restaurant „Felix“ – vom Gault Millau mit einer Haube prämiert – über die biologischen Kosmetikprodukte im Wellnessbereich bis hin zur Ausstattung und Dekoration. Das Doppelzimmer ist buchbar ab 149 Euro pro Zimmer und Nacht.
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