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Ostern an der Ostsee

Strandzeit in skandinavischem Flair
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Gerade ist der Weihnachtsspeck passé und schon steht das nédchste Fest an:
Ostern. In diesem Jahr fallen die Osterfeiertage auf einen spédten Termin
(18. bis 21. April) — ideal, um den Friihling mit einem Kurztrip an der schleswig-
holsteinischen Ostsee einzulduten. Schéne Strandmomente mit skandina-
vischem Flair sind in Gliicksburg, der nérdlichsten Stadt Deutschlands, garan-
tiert. Das Strandhotel Gliicksburg alias das ,,WeiRe Schloss am Meer*, am Flens-
burger Fjord mit Blick auf Danemark gelegen, verwéhnt mit einem exklusiven
Osterprogramm: Ob Oster-Lunch fiir Tagesgédste oder das viertagige Oster-
Package mit Wellness, regionalem Erlebnis und Gourmet-Kiiche
ab 395 Euro pro Person - hier werden Géste rundum verwéhnt.
Weitere Informationen: www.strandhotel-gluecksburgq.de.

Glucksburg, 21. Januar 2014. Strandzeit statt nur Schokolade zu Ostern — das wird die
Gemdter erfreuen, die den grauen Winter satt haben. Das Strandhotel Gllcksburg, nur
knapp zwei Autostunden von Hamburg entfernt, bietet sich als ideales Kurztripziel an,
um den Fruhling mit Wellenduft einzulduten: Im skandinavischen Landhausstil
empfangt das Vier-Sterne-Superior-Haus seine Gaste mit viel Helligkeit und Frische.
Die Verbundenheit des Besitzers mit seiner danischen Heimat ist in jedem Winkel des
Hauses zu spuren — nicht nur bei der nordisch-eleganten und geschmackvoll
unpratentiosen Inneneinrichtung, sondern auch in der Atmosphére, die das Team
ausstrahlt. Zudem lockt das wohl schonste Strandbistro ,Sandwig“ mit kleinen
Gerichten zum Genielden und der Mdglichkeit, einfach mal die Fiflze in den Sand zu
stecken.

Osterprogramm

Erfrischend ist auch das Osterarrangement des Hauses (gultig vom 18.-21. April), das
neben drei Ubernachtungen inklusive Frihstiick taglich ein Abendmeni (entweder 3-
Gang-Menu oder regionales Buffet nach Wahl des Kichenchefs) sowie die freie Nut-
zung der Wellness-Lounge mit wohltuenden Saunen, Saunagarten, Dampfbad und
Fitnessmoglichkeiten und ein kleines Osterprasent enthalt. Die Entdeckung der Region
steht ebenso auf dem Plan: Am Ostersamstag erkunden die Gaste nach einem aus-
giebigen Fruhstiuck Flensburg und bummeln durch die Innenstadt zur beriGhmten
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,Roten Stralle“ mit ihren malerischen Hinterhofen. Dort ladt das ,Wein- & Rumhaus
Braasch® mit seinem legendaren Rum zu einem Besuch ein. Der Ostersonntag startet
mit einem reichhaltigen Osterfrihstlick — und Grof und Klein freuen sich auf das grof3e
Ostereiersuchen am Strand. Ein Ausflug zum Glicksburger Wasserschloss empfiehlt
sich als Feiertagsprogramm am Nachmittag, bevor am Abend erneut ein kostliches
Oster-Drei-Gange-Menu auf den Tisch kommt. Das Arrangement kostet ab 395 Euro
pro Person im Doppelzimmer. Das Angebot ist auf Nachfrage auch in einer verkulrzten
Variante buchbar.

Neben den vorgeschlagenen Aktivitaten stehen auch — je nach individuellem Interesse
und Witterung — zahlreiche weitere Freizeitmdglichkeiten zur Wahl, mit denen die Gas-
te des Strandhotels Gliicksburg ihr Osterwochenende gestalten kénnen. Beispiele da-
fur sind Golfen auf dem 18-Loch-Platz des Férde Golf Clubs Glicksburg, ein Ausflug
nach Sonderburg, einer kulturellen Perle Danemarks, die in nur 30 Minuten erreichbar
ist, oder eine Schifffahrt vorbei an den danischen Ochseninseln bis nach Flensburg.
Am Samstagabend stellen die zahlreichen Osterfeuer an den Stranden eine besonders
stimmungsvolle Attraktion dar.

Feiertagsangebot auch fiir Tagesgaste: Oster-Lunch

Unabhangig von einem Arrangement oder Ubernachtungsaufenthalt im Strandhotel
Glucksburg laden Kichenchef André Schneider und sein Team am Ostersonntag, dem
20. April sowie Ostermontag, dem 21. April 2014 jeweils von 12.00 bis 14.00 Uhr zum
Oster-Lunch ein. Das traditionelle Osterbuffet bietet in der skandinavisch gepragten
Atmosphare des Hauses eine Vielfalt an frisch zubereiteten Kdéstlichkeiten, darunter
Osterlammkeule in Frahlingskrautern, kalte und warme Vorspeisen, Suppen, Fisch-
und Fleischgerichte sowie verschiedene Dessertvariationen. Dazu genief3en die Gaste
einen Willkommens-Prosecco, frische Safte und Kaffeespezialitadten. Pianomusik sorgt
fur angenehme, entspannte und zugleich gediegene Stimmung. Der Preis fur die Teil-
nahme am Oster-Lunch betragt 39,00 Euro pro Person. Bei schonem Wetter geniel3en
die Gaste die Lunch-Kreationen auch auf der Sonnenterrasse.

Tischreservierungen und weitere Informationen unter www.strandhotel-gluecksburg.de.

Das Vier-Sterne-Superior Strandhotel Gliicksburg in der nérdlichsten Stadt Deutschlands begeisterte
schon Emil Nolde und Thomas Mann. Das Traditionshaus glanzt seit 2008 in skandinavischem Flair: Die
nordische Leichtigkeit und naturschéne Dekoration ist in jedem der 36 luxuriés eingerichteten Zimmer und
Suiten zu spiiren. Der Fokus auf Natirlichkeit bestimmt samtliche Bereiche des Hotels: von der Auswahl
der Zutaten im Restaurant ,Felix — vom Gault Millau mit einer Haube pramiert — (iber die biologischen
Kosmetikprodukte im Wellnessbereich bis hin zur Ausstattung und Dekoration. Das Doppelzimmer ist
buchbar ab 139 Euro pro Zimmer und Nacht.
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