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15. Winzerparty am 10. Juni 2016 im Hotel Zumnorde 

Sektmanufaktur Schloss Vaux aus dem Rheingau in Erfurt zu Gast 

   
Das besondere Privathotel 
Zumnorde am Anger im Herzen 
von Erfurt. 

Aussicht auf Erfurt von der 
Dachterrasse inklusive. 

Die Sektmanufaktur Schloss Vaux aus dem 
Rheingau ist Gast der 15. Winzerparty im Hotel 
Zumnorde in Erfurt. 

©Foto: Hotel Zumnorde  www.hotel-zumnorde.de 

Download per hinterlegtem Hyperlink oder unter http://primo-pr.com/bildarchiv/downloads.php 

Erfurt, 18. Mai 2016 – Wer Sektkunst auf höchstem Niveau sucht, ist bei 

Schloss VAUX genau an der richtigen Adresse. Denn in der Rheingauer 

Sektmanufaktur entstehen erlesene Sektspezialitäten. Sinnliche 

Geschmackserlebnisse mit unverwechselbarem Charakter. Immer nach der 

"Traditionellen Methode der klassischen Flaschengärung" gefertigt: vom 

Rebsortencuvée bis hin zur Spezialität des Hauses VAUX, den 

unverkennbaren Schloss VAUX Lagensekten mit der Kellertafel. Welche 

geschmackliche Bandbreite die prickelnden Tropfen aus verschiedenen 

Rebsorten mitbringen, können Sektfans auf der 15. Winzerparty im Hotel 

Zumnorde am Anger in Erfurt erschmecken. Am 10. Juni 2016 lädt das 4-

Sterne-Superior Privathotel seine Gäste wieder zu einem Abend der 

Extraklasse ein. Das 5-Gang-Korkenzieher-Menü ist genau abgestimmt auf 

die Weine. Doch wird nicht nur geschlemmt sondern auch gelernt. Ein 

Experte begleitet die Sektverkostung und vermittelt jede Menge 

Wissenswertes sowohl für Weinanfänger als auch für Fortgeschrittene. 

Passend zur Party hat das Hotel ein Arrangement ab 255 Euro im 

Doppelzimmer geschnürt. Weitere Informationen unter www.hotel-

zumnorde.de. 

Schloss VAUX steht für kompromisslose Sektbereitung bei Wahrung traditioneller 

Handwerkskunst. Das bedeutet: Alle Schloss VAUX Sekte werden nach der 

traditionellen Methode der klassischen Flaschengärung hergestellt. So entstehen 

rebsortenreine Riesling- und Burgunder-Sekte sowie die Spezialität des Hauses 

VAUX, die Rheingauer Lagensekte aus renommierten Weinbergslagen. 
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Die hohe Kunst der „Sektwerdung“ 

Mit besonderer Sorgfalt wird darauf geachtet, dass höchster Qualitätsanspruch 

von der Traube bis zur edlen Ausstattung gewahrt bleibt. Bei Schloss VAUX 

reifen nur erstklassige, maßgeschneiderte Weine zu individuellen Sekten. 

Symbol der besonderen Qualität der VAUX Lagensekte ist die einzigartige 

Kellertafel mit dem VAUX Siegel. Bei der kunstvollen Komposition verschiedener 

Rebsorten entsteht das Rebsortencuvée, wobei sich die Kelterei auf die 

Versektung von Burgunder- und Rieslingweinen spezialisiert hat. „Alle VAUX 

Sekte werden im traditionellen Verfahren der klassischen Flaschengärung 

hergestellt und sind Brut dosiert. So zeigt sich die Kreativität des Hauses VAUX 

in den verschiedenen Rebsortensekten“, erklärt Beatrix Bergmann, Weinexpertin 

und Gastronomieleiterin im Hotel Zumnorde. „Wir haben uns die VAUX-Sekte für 

diese Winzperparty ausgesucht, weil sie perfekt zu unserer Philosophie passen“, 

Bergmann weiter. „Zusammen mit dem exquisiten Menü wird es ein rundum 

genussvoller Abend werden.“ 

Das Winzerparty-Arrangement 

Im Preis ab 255 Euro (pro Person im Doppelzimmer) und ab 315 Euro (im 

Einzelzimmer) sind die Weinverkostung sowie das 5-Gang-Korkenzieher-Menü 

mit Wein, Wasser und Espresso enthalten. Darüber hinaus gehören zwei 

Übernachtungen, das reichhaltige Frühstücksbuffet, ein Tiefgaragenplatz, eine 

Spezialität für zwei in der urigen Weinstube und eine Stadtführung durch die 

historische Erfurter Altstadt dazu. 

Das besondere Privathotel Zumnorde im Herzen von Erfurt eröffnete 1994 im 

historischen Gebäude am Anger als erstes Vier-Sterne-Hotel am Platz. In den 

Bürgerbauten aus 1860 stehen den Gästen heute, nach umfangreichen 

Renovierungsarbeiten in den vergangenen Jahren, 47 klassisch gestaltete 

Doppel- oder Einzelzimmer, sieben Suiten, drei Ferienwohnungen, fünf 

Veranstaltungsräume, ein Restaurant, eine Weinstube, ein Tabakskolleg, ein 

Biergarten und ein Dachgarten zur Verfügung. 

Weitere Informationen unter www.hotel-zumnorde.de. 
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